Unsere Specials

Jeden ersten Samstag im Monat, von Oktober bis April

FONDUE-Abend

Eine Auswahl an verschiedenen Fleisch-Sorten, dazu leckere Sofen,

frische Salate sowie knuspriges Baguette und Bauernbrot

Pro Person 18,90 Euro (ab 2 Personen)

Nur mit telefonischer Reservierung!

Jeden dritten Samstag im Monat, ganzjihrig

Schnitzel-Abend

Schnitzelsandwich

Kross gebratenes Pfannenschnitzel auf
Baguette, garniert mit Salatqurke, Tomate
und Rucola, pikant gewiirzt und heif serviert
(1+3+4+5+6+8)

Miihlen-Schnitzel

Pfannenschnitzel mit knusprigen Bratkartoffeln
und gemischtem Salat mit Joghurt-Dressing

(1+3+4+5+6+8)

Schnitzel des Monats
Wechselnde Schnitzel-Variation mit saisonalem

Bezug. Siehe Tischaufsteller

8,90 €

12,90 €

14,90 €




Speisen

Vo V‘S_laeisen Normal

Miihlenkracher 5,10 €

Dreiecke aus knusprig gebackenem
Flammkuchenteig, gefillt mit wiirzigem
Bergkadse, abgeschmeckt mit feingemahlener
Paprika. Serviert mit einem frischen

Radieschen-Sourcreme-Dip (1+3+8)

Dreierlei im Topfchen

Zu unserem frischen Bauernbrot servieren wir
selbstgemachten weifen Kds”, Zwiebelchutney

und raffiniert gewiirzten Frischkdse (1+3+4+8)

Gratinierter Schafskdse

Ganz heiss aus dem Ofen kommt unser pikant
gewlirzter, gratinierter Schafskose in Olivendl
mit Tomaten, Zwiebeln, Chili und Oliven.
Perfekt als Vorspeise, schimeckt aber auch als

Hauptgericht. Dazu gibt es Baguette (1+3+4+8)

XXL

8,20 €

5,10 €

8,90 €



Brotzeit

Miihlenplatte

Regionale Hausmacherspezialitaten, serviert
mit unserem frischen Bauernbrot und Butter,
klassisch garniert mit Gurke und Zwiebeln
(Pressack weiB u. rot, Leberwurst, roher

Schinken, Gottinger) (1+3+4+8)

Miihlenplatte Spezial

zusatzlich mit einer kleinen Portion weifem

-’

Kas
Schinkenplatte roh (1+3+6+8)
Schinkenplatte gekocht (1+3+6+8)

Schinkenplatte gemischt (1+3+6+8)
Schinkenspezialitdten von unserem
Hausmetzger, serviert mit frischem Bauernbrot

und Butter

Schinken-Kaseplatte (1+3+3)

zusdtzlich mit verschiedenen Kdse-Sorten
Wurstsalat (1+3+8) (nur von April bis September)
Kdseplatte (1+3+2)

Weifer Kds (1+3+8)

Limburger m. Musik (1+3+8)

Strammer Max (1+3+4+3)

Gottinger / Wurstbrot wmit Gurke (1+3+4+8)

8,60 €

9,40 €

7,90 €
7,90 €

7,90 €

7,50 €

5,90 €
7,50 €
5,20 €
5,90 €

6,50 €

4,50 €



Frisch aus dem Ofen

Marions Miihlenbaguette
Knusprig gebackenes Baguette, belegt mit

Salami, Schinken und Kase, pikant gewiirzt

und heif serviert (1+3+4+5+6+8)

Flammkuchen*

Zusatzliche Beldge

Der Klassiker

Feine Sourcreme, belegt mit Zwiebel und
Speck, raffiniert gewiirzt (1+3+4+6+7+8)
Der Klassiker Spezial

Feine Sourcreme, belegt mit Zwiebel und
Speck, mit Limburger tiberbacken und etwas
Honig verfeinert (1+3+4+6+7+8)

Der Franke

Feine Sourcreme, Scheiben von frankischer
Bratwurst auf Sauerkraut, garniert mit
hausgemachter Senfsauce (1+3+5+8)

Der Pizzabdcker

Klassischer Pizzabelag mit Schinken, Salami
und Tomaten, iberbacken mit Mozzarella,

pikant gewiirzt (1+4+6+7+8)

Novrmal
0,50 €

5,40 €

5,70 €

5,70 €

5,70 €

5,50 €

XXL
0,70 €

8,50 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €



Flammkuchen*

Zusatzliche Beldge

Der Tiirke
Tomaten-Rinderhack auf cremiger Sourcreme,

fein gewiirfelte Paprika, mit Schafskase
tberbacken und Marions Spezial-Mischung
pikant gewiirzt (1+3+4+8)

Der Spanier

Pikante Salami auf Sourcreme, mit Bergkdse
iberbacken und feinen roten Zwiebelringen
garniert (1+4+6+7+8)

Der [taliener

Frische Tomaten, tiberbacken mit Mozarella
und anschliefend mit frischem Rucola garniert
(1+3+8)

Der Franzose

Preiselbeeren auf geschmolzenem Camembert,
im Anschluss mit frischem Rucola garniert

(1+4+7+8)

Der Orientale
Curry-Hihnchenbrust-Stiicke auf hausge -

machtem Rote Linsen + Rote Bete-Salat und
Sourcreme; nach dem Backen mit Granat-
apfelkernen garniert und mit erfrischendem

Joghurt-Minz-Dip serviert (1+4+7+8)

Normal
0,50 €
5,70 €

5,70 €

5,40 €

5,40 €

6,90 €

XXL
0,70 €
8,90 €

8,90 €

8,50 €

8,50 €

9,50 €



Der siisse Abschluss

Der Nussknacker* 5,70 € 8,90 €
Knuspriger Flammkuchen mit Nuss-Nougat -

creme, garniert mit karamelisiertem Mandel-
crunch (1+4+7+8)

Der Grieche* 5,70 € 8,90 €
Flammkuchen mit kleinen Birnenspalten auf

Sourcreme, garniert mit etwas Honig,

iiberbacken mit feinen Feta-Wiirfeln (1+8)

Der Apfelkracher* 5,70 € 8,90 €

Flammkuchen-Ecken gefiillt mit Sourcreme
und Zimt-Zucker, dazu Apfelmus zum Dippen

(1+7+8)

Dazu passen natiirlich auch unsere Kaffee-Spezialititen...



